Speiseplan 24. KW vom 8.6 — 12.6.2026

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
@ Zarte a (‘ knuspriges {Q% Spaghetti
Wurstgulasch Hahnchenbruststlicke Kleine Hackrdlichen Dorschfilet ,Napoli“
in brauner Sauce in Tomatensauce , i _ Sl At
Menue 1 i sATAT mit Erbsen in Paprlkirghmsauce mit thlgbrl]gemuse mit Tomatensauce
A1 und Salzkartoffeln dazu gebratene mit Vine.gretie
Kartoffeln
knuspriges _tl}/l_iihrhenei;t?p]: Pizzakartoffeln
kleine Pellkartoffeln Gemuse Schnitzzel \%@' rischen rrautemn mit Sour gream Di
AT mit Kréuterdip it Kbt Dip und einem Razats Kartoffelpuffer
und Gemiisesticks A3,A7,A10 Gefligelwirstchen und =
Kohlrabi Karotte Kartoffel Wedges 15'5 Blattsalat Apfelmus
und Gurkensticks oder. Cocktaildressing
e %{ﬁ .. Vanillegrie \@ 3,A3,A7,A10,A14
@ [ Vo o Vol Vo
‘ v mit Pfirsichragout
Dessert Fruchtjoghurt Stracci?i?ﬂ?creme Frisches Obst Apfelragout Sahngquark
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(1)mit Konservierungsstoff, (2) mit Farbstoff, (3) mit Antioxidationsmittel, (4) mit Geschmackverstarker, (5) mit Phosphat,(6) mit Zuckerart(en) und/oder mit SiRungsmittel(n),
(A1) Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse, (A2) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse,(A3) Eier und Eiererzeugnisse, (A4) Fisch und Fischerzeugnisse, (A5) Erdnisse und Erdnusserzeugnisse,

(A6) Soja und Sojaerzeugnisse, (A7) Milch und Milcherzeugnisse (einschl. Lactose), (A8) Schalenfriichte, (A9) Sellerie und Sellerieerzeugnisse, (A10) Senf und Senferzeugnisse,(A11) Sesamsamen und Sesamerzeugnisse,
(A12) Lupine und Lupinenerzeugnisse, (A13) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse,(A14) Schwefeldioxid und Sulfit in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/| Anderung vorbehalten!
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